
     
  
  

Проект с референтен номер 597848-EPP-1-2018-1-BG-EPPKA3-VET-JQ 

CULINART: Създаване на съвместна квалификация за професионално образование и обучение в 

кулинарните изкуства и пилотни пътеки за продължаващо обучение 

е съфинансиран от програма „Еразъм+“ на Европейския съюз.  

Подкрепата на Европейската комисия за представянето на този материал не представлява 

одобрение на съдържанието, което отразява само възгледите на авторите, а Комисията не носи 

отговорност за каквото и да е използване на съдържащата се в него информация. 

Проект CULINART:  Създаване на съвместна квалификация за 

професионално образование и обучение в кулинарните изкуства и пилотни 

пътеки за продължаващо обучение 

Договор № 2018-1739 / 001 - 001 

НАЦИОНАЛНА КОНФЕРЕНЦИЯ 

за популяризиране на резултатите от проект CULINART 

Дата: 25-ти юни 2021 г. 

Място: гр. Добрич, ул. „България“, № 3, ет. 2, зала 203  

 

Час Тема Представящ 
10.00 – 10.30 Регистрация на участниците и кафе  

10.30 – 11.20 Представяне на нова съвместна 

квалификация за професионално 

образование и обучение в областта на 

кулинарните изкуства, разработена по 

проект CULINART 

Повишаване на привлекателността на ПОО и 

значението на транснационалните мобилности 

в областта на кулинарните изкуства и 

гастрономията 

Виолета Димитрова-

Найденова, Международен 

колеж ООД, координатор на 

проекта 

11.20 – 11.50 Необходимостта от съвременна 

професионална квалификация в областта 

на кулинарните изкуства  

Д-р Ирина Димитрова, 

Главен експерт, Дирекция 

“Професионална 

квалификация и 

лицензиране”, Национална 

агенция за професионално 

образование и обучение 

11.50 – 12.10 Възможности за по-нататъшно обучение 

за придобиване на висше образование в 

сферата на гастрономията и 

гостоприемството 

Висше училище по 

мениджмънт 

12.10 - 12.30 Предизвикателствата пред 

преподавателите по професионална 

подготовка в областта на кулинарните 

изкуства  

Даниела Аврамова 

Преподавател по 

професионална подготовка 

в ПГ по туризъм Пейо 

Яворов, гр. Добрич 

12.30 – 13.30 Обяд  

13.30 – 15.00 Кулинарни демонстрации на техники за 

устойчиво готвене 

Приготвяне на градинска салата с печени 

„грозни“ зеленчуци и опушена дъгова 

пъстърва  

Пилотно обучение по съвместната 

Институт по кулинарни 

изкуства към  

Висше училище по 

мениджмънт 
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професионална квалификация за „Шеф-

готвач“  

Международни мобилности, гъвкави форми за 

обучение и възможности за трупане на 

професионален опит в процеса на учене 

15.00 – 15.30 Кафе пауза  

15.30 – 16.00 Обсъждане на перспективите пред 

предоставянето на квалификацията за 

Шеф-готвач с представители на 

образователните и обучителните 

институции и възможностите за 

организиране на практическото обучение 

в действащи компании 

Дискусия с участващите 

представители на бизнеса и 

образователните и 

обучителни институции 

16.00 Обобщение и закриване на събитието 

 

Събитието ще се излъчва на живо в Интернет. 


