
    
  
  

Проект с референтен номер 597848-EPP-1-2018-1-BG-EPPKA3-VET-JQ 

CULINART: Създаване на съвместна квалификация за професионално образование и обучение в 

кулинарните изкуства и пилотни пътеки за продължаващо обучение 

е съфинансиран от програма „Еразъм+“ на Европейския съюз.  

Подкрепата на Европейската комисия за представянето на тази публикация не представлява 

одобрение на съдържанието, което отразява само възгледите на авторите, а Комисията не носи 

отговорност за каквото и да е използване на съдържащата се в нея информация. 

Проект CULINART:  Създаване на съвместна квалификация за 

професионално образование и обучение в кулинарните изкуства и пилотни 

пътеки за продължаващо обучение 

Договор № 2018-1739 / 001 - 001 

1ви ДИСКУСИОНЕН СЕМИНАР С ФОКУС ГРУПИ 

Дата: 26.02.2019 г.,  

Място: гр. Добрич, ул. „България“, № 3, ет. 2, зала 2016 

 

Час Тема Представящ 
9.00 – 9.20  Кратко представяне на проект CULINART  

 Кратко представяне на участниците в дискусията 

 Дефиниране на цели и задачи на семинара 

Международен 

колеж ООД 

9.20 – 9.40 Нови тенденции в туризма и гостоприемството, 

гастрономията и общественото хранене  

9.40 – 10.00 Настоящите възможности за професионално образование 

и обучение в областта на кулинарните изкуства и какви 

кадри обучават за пазара на труда  

10.00 – 10.20 Професионални профили и стандарти по отношение на 

професиите, упражнявани в областта на кулинарните 

изкуства – приложими към момента и в перспектива  

10.20 – 10.40 Съществуващи възможности за кариерно развитие пред 

завършилите образование и обучение в областта на 

гастрономията и кулинарните изкуства и тяхното 

отношение към работа в сектора  

10.40 – 11.00 Почивка  

11.00 – 11.40 Сътрудничество между образованието и бизнеса: 

- Фирмите и компаниите като партньор при 

разработването на програмите за професионално 

образование и обучение; 

- Учене в процеса на работа – възможност за 

придобиване на професионален опит в реална 

работна среда и подобряване на перспективите за 

заетост през учащите; 

- Предизвикателства пред бизнеса. 

Дискусия 

11.40 – 12.20  Изискванията и очакванията на бизнеса към професионалистите в 

кулинарната сфера   

 Попълване на отворен въпросник за определяне на компетенциите 

(знания, умения и отношения), които работодателите считат за важни 

за осъществяване на длъжността „Главен готвач“ 

12.00 – 12.30  Обобщение на резултатите и закриване  

 

Събитието ще се излъчва на живо в Интернет. 


